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2026
Réveillon

Grande Hotel das Caldas da Felgueira
Reservas: geral@grandehoteldafelgueira | 232941740 

2 noites 
de alojamento com pequeno almoço

30 de dezembro
Experiência nas Termas da Felgueira
Prova de Queijos e Vinhos da Região

31 de dezembro
Tempo para relaxar
Aproveite para usufruir do nosso Spa! Oferta especial
20% de desconto
Aperitivo de Fim de Ano
Jantar e Festa de Fim de Ano
Ceia de Ano Novo
Almoço Buffet de Ano Novo
Late Check -out

Desde
400€ 
p/ pessoa



Réveillon
2 noites 
de alojamento com pequeno almoço

Experiência nas Termas da Felgueira
Prova de Queijos e Vinhos da Região Dão Lafões

Tempo para relaxar
Aproveite para usufruir do nosso Spa, com preços especiais para o
Programa de Passagem de Ano! 

Aperitivo de Fim de Ano
Jantar e Festa de Fim de Ano com DJ
Ceia de Ano Novo
Almoço Buffet de Ano Novo
Late Check -out

2025/26

30 de
dezembro

31 de
dezembro

Grande Hotel das Caldas da Felgueira
Reservas: geral@grandehoteldafelgueira | 232941740 

Desde
400€ p/

pessoa



14h30
Experiência nas Termas da Felgueira
Para tornar a sua entrada em 2025 ainda mais especial,
incluímos no seu Programa uma experiência nas Termas
da Felgueira! Usufrua das propriedades da nossa água
milenar com uma hidromassagem e relaxe
profundamente com um Duche Massagem Vichy! Se
quiser completar a sua experiência, temos várias opções
à sua escolha!
Opcionais: Duche de Jato ou Cachão (9.50€), Duche Circular (8.00€),
Vapor à coluna (9.00€), Piscina Livre (5.50€)

19h00
Prova de Queijos e Vinhos da Região Dão Lafões
Após cuidar do corpo e da mente nas Termas da
Felgueira, nada melhor que reconfortar o estômago com
as melhores iguarias da região: o queijo Serra da Estrela
e o vinho do Dão!

20h00
Jantar livre
Sugerimos que se delicie com a melhor gastronomia da
Beira Alta no Restaurante do Grande Hotel 

Informações e Reservas
geral@grandehoteldafelgueira

232941740 

Pequeno-almoço

Tempo para passear e relaxar! 
Desfrute da natureza que nos rodeie e visite a região!
Aproveite os tratamentos de Bem-estar disponíveis e
relaxe!

Almoço livre
Sugerimos que se delicie com a melhor gastronomia da
Beira Alta no Restaurante do Grande Hotel 

Tempo para passear e relaxar!
Ainda vai a tempo de entrar em 2026 num completo
estado de bem-estar e relaxamento. Agende o seu
tratamento na receção do Grande Hotel!

Réveillon
2025/26

Programa
30 de dezembro

31 de dezembro



19h30
Aperitivo de Fim de Ano
Começamos as despedidas de 2025 na melhor
companhia, a sua! Delicie-se com as iguarias que
preparámos para si e recorde os melhores momentos
de 2025! 

20h30 
Jantar e Festa de Fim de Ano com DJ
O melhor da nossa gastronomia estará na sua mesa
para comemorar a entrada no novo ano! Além dos
sabores que lhe vão animar o palato, a música será uma
constante para animar o corpo e a alma, até de
madrugada! 
Música com DJ até às 3h30  

00h00 
Champanhe e Passas
Ao soar as 12 badaladas, brindamos ao novo ano e
desejamos que 2026 seja o melhor ano de sempre! 
O Grande Hotel agradece a sua preferência e preparou
um mimo para lhe oferecer!

00h30 
Ceia de Ano Novo
E como a noite é longa, a ceia que se segue será o
aconchego que faltava, antes do aconchego da
almofada! 

Programa
31 de dezembro

10h00 - 11h30
Pequeno-almoço
Depois de uma noite animada, retempere energias ao
pequeno-almoço!

13h - 14h30 
Almoço de Ano Novo
A primeira refeição do ano celebrará a nossa cozinha e a
entrada no novo ano! É um prazer partilhá-la consigo! 

Late-check out

1 de janeiro

Informações e Reservas
geral@grandehoteldafelgueira

232941740 
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19h30
Aperitivos de Fim de ano
Bolinhas de alheira com mostarda e mel | Palmier de presunto
e queijo com sementes de sésamo | Cogumelos recheados |
Wraps de salmão fumado | Pastel de Bacalhau do Chefe e mini
rissóis de camarão | Chamuças de frango | Uvas caramelizadas
com queijo | Tiras crocantes de alecrim | Tostas fininhas da
nossa cozinha, queijo da serra, broa e doce de abóbora

20h30
Jantar de Fim de ano

Doce encontro no Bosque
Pêra assada lentamente no forno, regada com mel silvestre e
coroada com crumble crocante de queijo azul. Uma entrada que
equilibra doçura e intensidade despertando os sentidos para o que
está para vir.

Creme Dourado da Terra
Um delicado creme de milho verde, suave e reconfortante, que
homenageia os sabores da terra com um textura aveludada e
notas naturalmente reconfortantes. Um abraço quente para iniciar
a celebração.

Oceano em Festa
Polvo crocante em tempura leve, servido sobre arroz escuro de
sabor profundo e fios de courgete salteados. Uma composição que
celebra o mar com elegância e contraste de texturas.

Trilogia do campo
Lombinho de alcatra tenro, acompanhado por puré cremoso de
ervilhas frescas e cenouras tricolor em diferentes texturas. Um
prato que une rusticidade e sofisticação, com cores vibrantes e
sabor reconfortante .

Doce despedida
Clafoutis morno e cremoso que envolve alperces dourados numa
massa leve e amanteigada com a suavidade de um invulgar gelado
de alfarroba com notas achocolatadas. Uma sobremesa que
encerra a noite com charme, mistério e um toque vegetal
inesperado, prometendo um novo ano cheio de surpresas
deliciosas.

Seleção de vinhos branco e tinto do Dão

Menus
31 de dezembro

Informações e Reservas
geral@grandehoteldafelgueira

232941740 
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00h30
Ceia de ano novo
Caldo verde | Preguinho em bolo do caco com mostarda e mel
| Mini pãezinhos de leitão | Tábua de queijo da serra e
presunto | Mousse de Chocolate enformada com Praliné |
Bomba de Laranja

12h30
Almoço de Ano Novo

Ouro sobre Pão
Manteiga caseira batida com mel silvestre e ervas aromáticas,
servida sobre pão morno do nosso forno. Uma entrada simples e
nobre, onde o conforto se encontra com a natureza.

Estaladiço de Inverno
Polenta dourada e crocante com presunto curado, acompanhada
por uma maionese de lima que traz frescura e leveza. Um jogo de
contrastes que aquece e surpreende.

Tesouro da Costa
Lombo de pescada com crosta de broa de milho e bacon fumado,
servido com grelos de nabo salteados. Uma homenagem à cozinha
atlântica com alma beirã.

Memórias da Serra
Cabrito à Grande Hotel, assado lentamente com ervas e vinho,
acompanhado do seu arroz e das migas que o cabrito gosta. Um
prato que homenageia a tradição com elegância e generosidade.

Doçura em Festa - Buffet de sobremesa
Eis o momento em que a doçura se transforma em celebração —
um desfile de sobremesas onde cada criação revela técnica,
delicadeza e o prazer de terminar em beleza.

Pudim de castanha com ovos moles | Arroz doce cremoso com
canela | Cheesecake americano de forno | Mousse de chocolate
enformada com praliné crocante | Manga | Fatias finas de ananás
com crocante de açúcar e hortelã fresca

Seleção de vinhos branco e tinto do Dão — expressão
autêntica da nossa terra em cada copo

Menus
1 de janeiro

Informações e Reservas
geral@grandehoteldafelgueira

232941740 
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Para que a sua celebração de Fim de Ano seja verdadeiramente
inesquecível, preparámos um conjunto exclusivo de
Tratamentos de Bem-Estar com um preço especial, pensado
unicamente para si, que é nosso cliente do Programa de
Passagem de Ano. Garanta o seu momento de relaxamento no
dia 31 e entre na festa revitalizado e cheio  de energia. É a forma
perfeita de se mimar e preparar para a contagem decrescente.

Ritual Despedida de 2025 - 48€ (40 minutos)
Despeça-se de 2024 e prepare-se para 2025! Utilizando toalhas
quentes estrategicamente colocadas sob os braços e pescoço, é
realizada uma manipulação que leva a um elevado nível de
relaxamento. De seguida, uma massagem realizada nas pernas, costas
e braços, irá completar o ritual.

Massagem localizada com velas - 36€ (25 minutos)
Utilizando velas que integram em si diferentes óleos essenciais, esta
massagem localiza às costas pretende libertar as tensões musculares
acumuladas, deixando a pele com um aspeto hidratado e saudável!

Massagem geral com óleos essenciais - 50€ (50 minutos)
Utilizando óleos essenciais, esta massagem pretende libertar as
tensões musculares acumuladas e promover um relaxamento
profundo. Este relaxamento profundo é conseguido através de uma
massagem completa a todo o corpo, que associado aos óleos
essenciais utilizados promove uma experiência de completo bem-
estar.

Reflexologia - 52€ (50 minutos)
É uma terapia holística baseada no princípio de que existem áreas
reflexas, nos pés e nas mãos, que correspondem a todas as glândulas,
órgãos e sistemas do corpo. O terapeuta usa as mãos para aplicar uma
pressão variada, com o objetivo de promover o equilíbrio em todos os
sistemas do corpo.

Ritual Pés nas Nuvens - 58€ (50 minutos)
Mergulhe os seus pés num banho de sais com alfazema e rosmaninho,
relaxe e beba um chá ou tisana escolhida por si! Complete o ritual com
uma massagem aos pés e pernas e sinta-se revigorado entrar em 2026
com os pés nas nuvens!

Tratamento de rosto - 55€ (50 minutos)
Tratamento de rosto específico para diferentes tipos pele: oleosa,
desidratada, com sinais de envelhecimento, entre outras. Após a
avaliação inicial será aconselhado a realizar o tratamento que melhor
se adeque ao seu caso.

Tratamento Anti-Ageing (Vitamina-C) - 73€ (50 minutos)
Tratamento indicado para o preenchimento de rugas e aclaramento de
manchas, promovendo a tonificação da pele. Indicado para peles em
fase de envelhecimento.

Tratamentos de Bem-estar

Cuidados de Rosto

Cuidados de Corpo

Informações e Reservas
geral@grandehoteldafelgueira

232941740 
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Programa de 2 dias: desde 400€ por pessoa
Inclui: 2 noites alojamento + Pequeno almoço Buffet +
Experiência nas Termas da Felgueira: Duche Massagem Vichy
e Hidromassagem + Prova de queijos e vinhos da região +
Jantar e Festa de Fim de Ano + Ceia de Ano Novo + Almoço
de Ano Novo + Late Check-out

Noites extra programa - desde 81€ por noite (ocupação
dupla em quarto duplo/twin standard) 
Refeições extra programa - Adulto (>16 anos): 25€ |
Crianças (4 aos 12 anos): 16€ | Crianças (13 aos 16 anos): 19€

Suplementos
Crianças do 0 aos 3 anos: 22€
Inclui: 2 noites alojamento + Pequeno almoço Buffet +
Acesso à Piscina Termal quando acompanhados por um
adulto
Aplicável em alojamento partilhado com os adultos responsáveis

Crianças dos 4 aos 12 anos: 189€ por criança
Inclui: 2 noites alojamento + Pequeno almoço Buffet +
Acesso à Piscina Termal quando acompanhados por um
adulto + Menu criança do Jantar de Fim de Ano e Ceia +
Almoço de Ano Novo + Late Check-out
Aplicável em alojamento partilhado com os adultos responsáveis
(exclusivo para tipologias Superior Deluxe e Suite Superior Deluxe)

Crianças dos 13 aos 16 anos: 227€ por criança
Inclui: 2 noites alojamento + Pequeno almoço Buffet +
Acesso à Piscina Termal quando acompanhados por um
adulto + Menu criança do Jantar de Fim de Ano e Ceia +
Almoço de Ano Novo + Late Check-out
Aplicável em alojamento partilhado com os adultos responsáveis
(exclusivo para tipologias Superior Deluxe e Suite Superior Deluxe)

Adultos (>16 anos) : 413.50€ por pessoa
Inclui 2 noites alojamento + Pequeno almoço Buffet +
Experiência nas Termas da Felgueira: Duche Massagem Vichy
e Hidromassagem + Prova de queijos e vinhos da região +
Jantar e Festa de Fim de Ano + Ceia de Ano Novo + Almoço
de Ano Novo + Late Check-out
Aplicável em alojamento partilhado com os adultos responsáveis
(exclusivo para tipologias Superior Deluxe e Suite Superior Deluxe)

Informações e Reservas
geral@grandehoteldafelgueira

232941740 

Preços e Suplementos 
por pessoa
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Este programa só é válido para as datas de 30 de
Dezembro de 2025 a 1 de Janeiro de 2026

Oferta especial para reservas até 30 de
novembro 

10% desconto nas refeições extra programa (por
adulto)

50% desconto nas técnicas termais extra programa
(Duche de Jato ou Cachão (9.50€), Duche Circular (8.00€),
Vapor à coluna (9.00€), Piscina Livre (5.50€)
Oferta de piscina livre (dia 30 de dezembro)

NOTA: Qualquer ocupação diferente da prevista será cotada
especificamente.

Pagamento 30%
Depósito garantia na Confirmação – Não reembolsável
(a reserva só é considerada mediante o pagamento
deste valor)

Pagamento 70%
Até 15 dias antes de dia de Check-In – Caso atrase o
pagamento será considerado cancelamento e cobrado o
valor de 30% do deposito inicial.

Pagamento 100%
No caso de reserva ser feita 15 dias ou menos antes de
dia de Check-in.

Cancelamento até 15 dias antes, penalização dos 30%
referentes ao depósito inicial
Cancelamento 14 dias (inclusive) ou menos antes do
check-in – penalização 100%.

Reservas sujeitas à disponibilidade do Hotel.
Valor não aplicável a outros programas ou ofertas

Termos e Condições

Política de Pagamento

Política de Cancelamento

Condições Gerais


